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Noix de coco Vanille Noisette Café Cacahuete Caramel Beurre Salé Citron Miel/Yuzu Exotique Ananas Vanille Fleur d’oranger Mojito Fraise Framboise Estragon
Ganache & la créme et Caramel Infusé & la vanille Caramel & la noisette intense Caramel infusé au café Caramel cacahuéte et Caramel au beurre Ganache au jus de citron Ganache parfumée au jus Confit au jus de fruits de la Confit a la ,E:JU:J';:)E d'ananas Ganache parfumee a I'equ de G;.?;ihse?fé;?;ééi?ﬁejfe Confita la p_ufp.e de fraise Ganache infusee a l'estragon
pulpe de noix de coco de Madagascar facon Paris-Brest < fleur de sel salé frais de yuzu et miel de chataigné  passion et & la pulpe de mangue parfume a la vanille fleur d'oranger " - ) frais et confit de framboise
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Au fil des saisons, nos collections evoluent ; laissez-
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Amande Fau de rose Framboise Menthe Pistache Spéculoos Féve de tonka Chocolat noir BoUrsht SSaIEInent SRHICHIF CEtte SElEEHon. Poire Clémentine/Mandarine Marron Kalamansi Chocolat Myrtille
Caramel & la pdte Ganache pc:'rfumée a Confit a la JEJUJIIJDE.' de Ganache infusée & la menthe Caramel p:::rrfumé a la Caramel ce SﬂEr'CU.IrDDS Caramel Infusé o la féve Canache au chocolat noir '[:Dﬂ‘ﬁf a la pulpe de poire Ganache DU_}'—_I'._J'S q‘e Cféf’ﬂE‘ﬂffﬂE‘ Caramel a la puree Gﬂﬂﬂ'{?he chocolat au J.IG'J'-I Confit a la I!D'UJ"DE' de
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Pour découvrir et commander toutes ces petites mervelilles rendez-vous
en boutiqgue ou sur notre site :

1 Avenue des Marronniers
I 59840 Pérenchies

- o/4° am ) 20°
i
aul Ii'a.lS Sortir les macarons du réfrigerateur
15 minutes avant de les deguster.

65-67 Rue des Arts
I 59800 Lille

Nous informmons nos amateurs de macarons que les allergénes suivants sont présents
dans certaines de nos gourmandises :

A sk et @) %% O Euf Y Aeodl g Q sesarve §

Retrouvez-les dans les descriptifs a l'intérieur de ce livret

T Focebook
@QuentinBaillyChocolatier

Instagram
@quentinbaillyofficiel

Guide de bord - Découvrez nos macarons




