
LES GANACHES LES PRALINÉS LES GANACHES LES PRALINÉS LES GANACHES LES PRALINÉS

B
A
N
A
N
E Ganache noire

gourmande à la banane
fraiche

Ganache noire
énergisante infusée aux
grains d'anis vertA

N
IS

 

W
A
M
B
R
E
C
H
IE
S

Ganache noire aux
effluves florale infusée à
la baie et au genièvre de
Wambrechies 
SO
JA

Ganache noire infusée
au grain de café
Colombien

Pour les amoureux du
chocolat noir intense et
fruité

D
A
R
K

Ganache lactée fraiche
et puissante infusée au
jus et zestes de citron
vert du Brésil

Ganache et enrobage
noir aux grands crus de
Madagascar

Ganache lactée
réconfortante
parfumée au caramel

C
A
R
A
M
E
L
O

S
A
L
T
Y

Ganache lactée
légèrement salée au sel
rose de l’Himalaya et
fleur de sel

Ganache noire fruitée
parfumée au jus de fruit
de la passion

T
.B
E
R
G
A
M
O
T
E

Ganache noire vive et
fraiche infusée au thé
bergamote

Ganache lactée douce
infusée à la vanille

V
A
N
IL
L
A

Ganache lactée boisée et
caramélisée infusée à la
fève de tonka 

Ganache noire puissante
parfumée au jus de yuzu

Praliné aux amandes
saupoudré d’amandes
sablées

Praliné à la cacahuète et
salé

C
A
C
A
H
U
È
T
E

SO
JA

Praliné aux noisettes

Praliné aux amandes
mélangé à de la noix
de coco

C
O
C
O
N
U
T
S

Praliné aux noisettes
parfumé à la chicorée

Praliné aux amandes
et aux éclats de fèves
de cacao

D
O
U
C
E
U
R Praliné aux amandes et

noisettes

Praliné aux amandes et
noisettes mélangé à des
éclats de crêpes dentelles
et riz soufflé Japonais
SO
JA

K
R
IS
P
Y

Praliné aux amandes et
pistaches

P
IS
T
A
C
H
IO

P
É
C
A
N

Ganache lactée
rafraichissante infusée au
jus et zestes de clémentine
Corse et mandarine Yuko
Japonaise

T
A
N
G
E
R
IN
E

SO
JA

Ganache lactée puissante
et aromatique parfumée
au jus de gingembre frais

G
IN
G
E
R

SO
JA

S
IG
N
A
T
U
R
E

K
A
L
A
M
A
N
S
I

Ganache noire puissante
et vive parfumée au jus
de kalamansi 
SO
JA

Ganache noire
légèrement sucrée et
parfumée au miel de
châtaignier

SO
JA

Ganache lactée
surprenante infusée à
l'estragon frais et gelée
de framboise
SO
JA

COLLECTION 
INTEMPORELLE

COLLECTION 
INTEMPORELLE

COLLECTION 
PRINTEMPS/ÉTÉ

M
A
ÏS

Praliné aux amandes et
grains de maïs
légèrement salé

COLLECTION 
AUTOMNE/HIVER

Praliné aux amandes et
noisettes parfumé aux
zestes d’orange

O
R
A
N
G
E

V
E
R
V
E
IN
E Ganache noire florale

infusée à la verveine
fraiche
SO
JA

SO
JA

SO
JAA

R
A
B
IC
A

SO
JA

SO
JA

C
IT
R
O
N

 V
E
R
T

SO
JA

M
A
D
A
G
A
S
C
A
R

SO
JA

SO
JA

M
A
Y
A

SO
JA

M
E
N
T
H
E

Ganache noire
rafraichissante et
puissante infusée à la
menthe fraiche
SO
JAF

R
A
M
B
O
IS
E

Ganache noire fruitée
parfumée à la framboise
SO
JA

SO
JA

P
A
S
S
IO
N

SO
JA

SO
JA

T
.J
A
S
M
IN Ganache noire douce

et florale infusée au
thé jasmin
SO
JA

SO
JA

T
E
K

SO
JA

Y
U
Z
U

SO
JA

A
M
A
N
D
IE
R

 

SO
JA

C
A
S
S
E

N
O
IS
E
T
T
E

 

SO
JA

C
A
S
S
E

N
O
IS
E
T
T
E

 

Praliné aux noisettes

SO
JA

C
H

’T
I

SO
JA

É
C
L
A
T
S

SO
JA

SO
JA

Praliné aux amandes et
noisettes mélangé à des
éclats de nougatine aux
amandes

N
O
U
G
A
T
IN
E

SO
JA

SO
JA

SO
JA

Praliné aux noix de pécan
Ganache lactée infusée
au bouton de fleur de
cannelle

C
A
N
N
E
L
L
E

Pour un maximum de plaisir

Les allergènes

CONSERVATION CONSOMMATION

Nous informons nos amateurs de chocolats que les
allergènes suivants peuvent être présents dans nos

gourmandises : 

Retrouvez-les dans le descriptif de nos bonbons à l’intérieur de ce livret

À déguster dans les 4 semaines
suivant l’achat.

miam 20°/22°15°/18°
au sec

SO
JA Soja Lait Fruits à coque

Arachide Œuf

Poisson Sésame

Alcool

Blé

Des merveilleux bonbons de chocolats mais pas que !
Des créations alliant Excellence & Gourmandises
pensées par votre artiste chocolatier ... 
Des gourmandises qui émerveilleront les papilles de
tous.

Confectionnées avec passion, exigence et savoir-faire.

Au fil des saisons, nos collections évoluent : 

Laissez-vous surprendre par nos créations, conçues
pour sublimer chaque moment de l'année.

Excellence & Gourmandises

Les Bonbons de Chocolat

CHAMPION DU MONDE

Qu’allez-vous découvrir ?

Instagram
@quentinbaillyofficiel

Facebook
@quentinbaillyofficiel

Où nous trouver ?

Pour découvrir et commander toutes ces petites
merveilles, rendez-vous dans nos boutiques : 

65-67 Rue des Arts
59800 Lille
Tél. : 03 20 31 50 12

1 Avenue des Marronniers
59840 Pérenchies
Tél. : 06 30 20 26 77

www.quentinbailly.com
contact@quentinbailly.com

Expédiable partout en France et en Europe


