
Excellence & Gourmandises



AU SERVICE 

DES PROFESSIONNELS

VOTRE MACARON

PERSONNALISÉ

NOUS POUVONS RÉALISER VOS MACARONS EN Y
INSCRIVANT PAR EXEMPLE VOTRE LOGO*

Pour une saveur sur-mesure : 
Minimum de commande de 40 Boîtes de 105

macarons par parfum sur mesure. 

Hôtel, agence événementielle, épicerie fine, restaurant, pâtisserie, ... 
à votre image ou à notre image, en vrac ou en coffret, Quentin Bailly

vous accompagne dans vos projets de gourmandises.

Un Champion Du Monde



COLLECTION INTEMPORELLE

COLLECTION PRINTEMPS/ÉTÉ

COLLECTION AUTOMNE/HIVER

Confit à la pulpe de
poire william’s parfumé

à la vanille

Ganache chocolat au
lait au jus de
kalamansi 

Poire Clémentine/Mandarine

Ganache au jus de
clémentine et mandarine

infusée aux zestes frais

Marron

Caramel à la purée 
de marrons

Kalamansi Chocolat Myrtille

Confit à la pulpe de
myrtille 

SO
JA

SO
JA

Noix de coco
Ganache à la crème et
pulpe de noix de coco

Vanille
Caramel Infusé à la vanille

de Madagascar

Noisette
Caramel à la noisette intense

façon Paris-Brest

Café
Caramel infusé au café 

Cacahuète
Caramel cacahuète et

fleur de sel

Caramel Beurre Salé
Caramel au beurre 

salé

SO
JA

SO
JA

Citron
Ganache au jus de citron

frais

Miel/Yuzu
Ganache parfumée au jus

de yuzu et miel de châtaigné

Exotique
Confit au jus de fruits de la

passion et à la pulpe de mangue

Eau de rose
Ganache parfumée à

l’eau de rose

SO
JA

Framboise
Confit à la pulpe de

framboise

SO
JA

Menthe
Ganache infusée à la menthe

fraiche

Pistache
Caramel parfumé à la

pistache maison

Spéculoos
Caramel de spéculoos

maison

Fêve de tonka
Caramel Infusé à la fêve

de tonka

SO
JA

Chocolat noir
Ganache au chocolat noir

intense

Ananas Vanille

SO
JASO

JA

SO
JA

Fleur d’oranger
Ganache parfumée à l’eau de

fleur d’oranger 

Mojito
Ganache au jus et zestes de

citron vert frais, confit de 
menthe fraîche 

Fraise
Confit à la pulpe de fraise 

Framboise  Estragon
Ganache infusée à l’estragon
frais et confit de framboise 

SO
JA

Confit à la pulpe d’ananas
parfumé à la vanille



Un vaste choix de gourmandises
ET PLEIN D’AUTRES CRÉATIONS  (BONBONS DE CHOCOLATS, TABLETTES...).

 
CONTACTEZ-NOUS POUR PLUS DE PRÉCISIONS.

RETROUVEZ-NOUS
CONTACT@QUENTINBAILLY.COM

WWW.QUENTINBAILLY.COM

Mode de livraison
RECEVEZ VOS MACARONS 

 EN FROID NÉGATIF POUR UNE MEILLEURE GESTION DE VOS STOCKS

*PANACHAGE POSSIBLE EN MULTIPLE DE 105

@QUENTINBAILLYOFFICIEL QUENTIN-BAILLY-CHOCOLATIER

SO
JA Soja Lait Fruits à coque Arachide

Œuf Alcool Poisson Sésame Blé

Les Allergènes

https://www.instagram.com/quentinbaillyofficiel/?hl=fr
https://www.instagram.com/quentinbaillyofficiel/?hl=fr
https://www.facebook.com/QuentinBaillyChocolatier/
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